
P R O F U M O  D I  M A R E

MEN I U

 𝐀𝐍𝐓 𝐈 𝐏𝐀 𝐒𝐓 𝐈  𝐃 𝐈  𝐏𝐄 𝐒𝐂𝐄

𝐏𝐑 𝐈𝐌 𝐈  𝐃 𝐈  𝐏𝐄 𝐒𝐂𝐄

𝐒𝐄𝐂𝐎𝐍𝐃 𝐈  𝐃 𝐈  𝐏𝐄 𝐒𝐂𝐄

Spaghete, creveti, midii, calamari, gamberoni, vin, usturoi, patrunjel, sos de rosii .................. g 500
S P A G H E T T I  A L L O  S C O G L I O  A L B  S I  R O S U           7 5  L E I

Pasta, creveti, rosii uscate, usturoi, sos de rosii, patrunjel, smantana .................................... g 300
M E Z Z E M A N I C H E  A L L A  C A L A B R E S E                   6 5  L E I

Pasta, creveti, dovlecel, smantana, patrunjel ........................................................................ g 300
T A G L I A T E L L E  G A M B E R I  E  Z U C C H I N I                  6 5  L E I

Pasta umpluta de peste in sos de rosii cherry, calamari, creveti, patrunjel.............................. g 300
R A V I O L O  D I  P E S C E  P R O F U M O  D I  M A R E              6 5  l e i

Pasta, creveti, calamar, gamberoni, oua, patrunjel ............................................................... g 350
C A R B O N A R A  D I  M A R E                                     7 0  L E I

Orez, creveti, calamari, patrunjel, ceapa, unt, parmezan ...................................................... g 300
R I S O T T O  A L L A  P E S C A T O R A                            6 5  L E i

Creveti, sos aurora, patrunjel, salata, portocala .................................................................. g 200
C O C K T E L  D I  S C A M P I                                      7 0  L E I

Somon afumat, creveti, gamberoni, calamari ,ansoa marinat, midii, telina, morcovi, rosii cherry,
patrunjel ............................................................................................................................. g 400

A N T I P A S T O  D I  P E S C E                                     9 0  L E i

Midii, vongole, san jacke, seppie, caracatita, cartofi, papaia, creveti, patrunjel .................... g 600
A N T I P A S T O  P R O F U M O  D I  M A R E                        8 5  l e i

Calamari, gamberi, cozze, telina, rosii cherry, morcovi, patrunjel........................................... g 300
i n s a l a t a  d i  m a r e                                        7 0  L E I

Dorada regala la gratar ............................................................................................. g 400 / 600
O R A T A  A I  F E R R I                                            8 0  L E I

Biban de mare la gratar ............................................................................................. g 400 / 600
B R A N Z I N O  A I  F E R R I                                       8 0  l e i

Frigarui mixte, gamberi, calamari, pesmet, patrunjel.............................................................. g 250
S P I E D I N I  M I S T I  (  4  b u c  )                                  4 5  l e i

Biban de mare despicat si desosat, pesmet, cartofii, legume ................................................ g 500
B R A N Z I N O  I N  B E L L A  V I S T a                              9 0  l e i

Calamari, creveti ,faina, friteuza ......................................................................................... g 300
F R I T T O  M I S T O                                               7 5  L E I

Felii de somon la gratar, patrunjel ........................................................................................ g 250
T R A N C I  D I  S A L M O N E                                      7 0  l e i

San jack, gamberoni, canestrello, calamari, pesmet ............................................................. g 400 
C R O S T A C E I  I N  B E L L A  V I S T A                          1 0 0  l e i

Frigarui, creveti, calamari, biban de mare, peste unditar, san jack, gamberoni, pesmet ......... g 800
G R I G L I A T A  M I S T A  D I  P E S C E                            1 3 0  l e i
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𝐀𝐍𝐓 𝐈 𝐏𝐀 𝐒𝐓 𝐈  𝐃 𝐈  𝐂𝐀𝐑𝐍𝐄

𝐏𝐑 𝐈𝐌 𝐈  𝐃 𝐈  𝐂𝐀𝐑𝐍𝐄

𝐒𝐔𝐏𝐄

Pasta umpluta de carne, in supa de gaina .......................................................................... g 400
T O R T E L L I N I  I N  B R O D o                                    5 5  L E I

Supa de legume ................................................................................................................ g 400
M I N E S T R O N E  D I  V E R D U R                                 4 5  L E I

Iahnie de fasole in stil italienesc ........................................................................................ g 400
P A S T A  E  F A G I O L I                                         4 5  L E I

Pasta, oua, costita afumata, smantana, parmezan, piper ...... .............................................. g 350
S P A G H E T T I  C A R B O N A R A                                 5 5  L E I

Pasta, oua, gusa de porc, parmezan, piper .......................................................................... g 350
S P A G H E T T I  C A R B O N A R A  M A R C H I G I A N A              6 5  L E I

Pasta in sos de carne, sos de rosii ....................................................................................... g 350
T A G L I A T E L L E  R A G U                                      4 5  L E I

Pasta, hribi, patrunjel, unt .................................................................................................. g 350
P A P P A R D E L L E  A I  P O R C I N I                               5 5  L E I

Pasta umpluta in sos de smantana si sunca .......................................................................... g 300
T O R T E L L I N I  P A N N A  E  P R O S C I U T T O                   5 5  L E I

Pasta in sos de rosii, usturoi, patrunjel, ardei iute ................................................................ g 250
P E N N E  A R R A B B I A T A                                       5 0  l e i

Pasta in sos de costita afumata, ceapa, sos de rosii ............................................................ g 300
P E N N E  A L L A  M A T R I C I A N A                                5 0  l e i

Pasta, ulei de masline, usturoi, patrunjel, peperoncino ......................................................... g 300
S P A G H E T T I  A L E  A G L I O  O L I O  E  P E P E R O N C I N O     4 5  L E I

Pasta, rosii proaspete, usturoi, busuioc ................................................................................ g 350
S P A G H E T T I  A L  P O M O D O R O  F R E S C O  E  B A S I L I C O     5 0  L E I

Pasta facuta in casa, sos de lapte, sos de carne, parmezan ................................................ g 350
L A S A G N A  A L  F O R N O                                       4 5  L E I
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Carne de vita cruda, lamaie, rucola, grana .......................................................................... g 100
C A R P A C C I O  M A R I N A T O                                   2 5  L E I

Jambon (carateristic din italia) ............................................................................................ g 100
P R O S C I U T T O  C R U D O                                      2 5  L E i

Caprese, del diavolo, rosii, busuioc, ansoa .......................................................................... g 360
B R U S C H E T T E  M I S T E                                      3 5  L E I

Mozzarella boconcini, rosii, busuioc ..................................................................................... g 130
C A P R E S E                                                     3 0  L E I

Rosii, busuioc, usturoi .......................................................................................................... g 130
B r u s c h e t e  p o m o d o r o  e  b a s i l i c o                 2 0  L E I



𝐒 𝐄𝐂𝐎𝐍𝐃 𝐈  𝐃 𝐈  𝐂𝐀𝐑𝐍𝐄

 𝐂𝐎𝐍𝐓𝐎𝐑𝐍 𝐈

T-Bone de vita la gratar ................................................................................................... X g 100
F I O R E N T I N A  A I  F E R R I  ( I m p o r t  F r a n t a )             3 0  L E I

Pulpa de porc in sos de ciuperci / pulpa de porc in sos de vin alb ........................................ g 300
S C A L O P P I N A  A I  F U N G H I  /  V I N O  B I A N C o              5 0  L E I

Pulpa de porc, sunca, salvie, vin alb, unt .............................................................................. g 300
S A L T I M B O C C A  A L L A  R O M A N A                          5 5  L E I

Piept de pui, smantana, ciuperci, patrunjel .......................................................................... g 300
P E T T O  D I  P O L L O  C O N  F U N G H I                          5 0  L E I

Muschi de vita, paine, piper verde, smantana ....................................................................... g 350
F I L E T T O  A L  P E P E  V E R D E  ( I M P O R T  I R L A N D A )      1 0 0  L E I

Entrecot de vita cu os la gratar ......................................................................................... X g 100
T O M A w a c k                                                  3 0  L E I

......................................................................................................................................... X g 100
n o d i n o  v i t e l l o  o l a n d a  ( m i n i m  3 0 0 g )           3 0  l e i

Cotlet de porc la gratar ...................................................................................................... g 350
B R A C I O L A  D I  M A I A L E  A I  F E R R I                        4 5  L E I

 Snitel de pui sau porc ......................................................................................................... g 300
C O T O L E T T A  D I  P O L L O  /  m a i a l e                    5 5  L E I

Piept de pui la gratar .......................................................................................................... g 200
P E T T O  D I  P O L L O  A I  F E R R I                               4 5  l e i

Muschi de vita la gratar ............................................................................................... g 200-250
F I L E T T O  D I  V I T E L L O  A I  F E R R I                        9 0  l e i

Cartofi, rozmarin, usturoi .................................................................................................... g 200
P A T A T E  A L  r o z m a r i n o                                  1 8  L E I

Cartofi in coaja la friteuza ................................................................................................. g 200
P A T A T E  i n  c o a j a                                          1 8  L E i

Salata verde ........................................................................................................................ g 150
I N S A L A T A                                                    1 5  L E I
Cartofi pai la friteuza ......................................................................................................... g 200
p a t a t e  f r i t t e                                            1 5  L E I

Verdeturi de sezon (salata, rosii, rucola, castraveti, morcovi) ............................................... g 300
V E R D U R E  D I  S T A G L I O N                                  2 5  L E I

Pireu de cartofi, unt, lapte, parmezan ................................................................................. g 250
P U R E  D I  P A T A T e                                           1 8  l e i  

Vinete, dovlecel, ciuperci la gratar ..................................................................................... g 250
V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A                                2 5  l e i
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𝐃𝐄𝐒𝐄𝐑𝐓𝐔𝐑 𝐈

𝐈 𝐍 𝐒𝐀𝐋𝐀𝐓𝐄  𝐒 𝐏𝐄𝐂 𝐈𝐀𝐋𝐄

Mere, faina, scortisoara, miere, stafide, zahar, pinoli ............................................................ g 200
S T R U D E L  T I R O L E Z                                        2 5  L E I

Foietaj, oua, lapte, faina, zahar, unt .................................................................................... g 200
M I L L E  F O G L I E                                                2 5  L E i

Piscoturi, cafea, mascarpone, oua, frisca, zahar, cacao ........................................................ g 150
T I R A M I S U                                                      2 0 L E I

Piscoturi, cafea, lapte, oua, zahar, ciocolata, frisca, cacao ................................................... g 150
Z U C C O T T o                                                     2 0  L E I

Pan di spagn, lichior, oua, zahar, ciocolata, frisca, cacao .................................................... g 200
Z U P P A  I N G L E S E                                             2 5  L E i

Lapte, frisca, topping, zahar ................................................................................................. g 150
P A N N A  C O T T A                                                1 8  L E I

Salata verde, rucola, rosii cherry, piept de pui, parmezan .................................................... g 300
I N S A L A T A  D I  P O L L O                                      4 5  L E I

Salata verde, rucola, ton, masline, ou .................................................................................. g 300
I N S A L A T A  D I  T O N N O                                       4 5  l e i

Salata verde, rucola, rosii, castraveti, morcov, cascaval, ou, porumb .................................... g 350
I N S A L A T O N E                                                 4 5  l e i
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........................................................................................................................................ g 250
F o r n a r i n a  B i a n c a                                       1 0  l e i

M a r g h e r i t a  

P I Z Z A
MEN I U

3 0  l e i
sos de rosii, mozzarella..................................................................................................... g 350

M a r i n a r a
sos de rosii, mujdei, patrunjel............................................................................................ g 350

3 0  l e i

R o m a n a
sos de rosii, rosii proaspete, mozzarella, busuioc............................................................... g 350

N a p o l i
sos de rosii, mozzarella, capperi, peste............................................................................. g 350

D i a v o l o
sos de rosii, mozzarella, ardei iute, salam picant............................................................... g 350

F u n g h i
sos de rosii, mozzarella, ciuperci....................................................................................... g 350

P r o s c i u t t o
sos de rosii, mozzarella, sunca.......................................................................................... g 350

P r o s c i u t t o  e  F u n g h i
sos de rosii, sunca, mozzarella, ciuperci............................................................................ g 350

Q u a t t r o  S t a g i o n i
sos de rosii, mozzarella, ciuperci, sunca, carne tocata....................................................... g 400

C a p r i c c i o s a
sos de rosii, mozzarella, ciuperci, sunca, masline, ceapa calita......................................... g 420

S a l s i c c i a
sos de rosii, mozzarella, carne tocata............................................................................... g 450

D e l  F a t t o r e
sos de rosii, mozzarella, broccoli, costita.......................................................................... g 400

C a l z o n e  ( î m p a t u r i t u r i t a )
sos de rosii, mozzarella, sunca, ciuperci............................................................................ g 350

4  F o r m a g g i
sos de rosii, mozzarella, cascaval, gorgonzola, parmezan................................................. g 400

S a l a m e  P i c c a n t e
sos de rosii, mozzarella, salam picant............................................................................... g 350

T o n n o
sos de rosii, mozzarella, ton............................................................................................. g 400

3 5  l e i

3 5  l e i

3 5  l e i
) )

3 0  l e i

3 5  l e i

3 8  l e i

4 0  l e i

4 0  l e i

3 5  l e i

3 5  l e i

4 3  l e i

4 0  l e i

3 5  l e i

3 5  l e i
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𝐏 𝐈 𝐙𝐙𝐄  𝐒 𝐏𝐄𝐂 𝐈𝐀𝐋 𝐈
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I n f e r n o
sos de rosii, mozzarella, ardei iute, salam picant, carnaciori.............................................. g 350

I t a l i a
sos de rosii, mozzarella, jambon, rucola ,parmezan........................................................... g 350

V e s u v i o
sos de rosii, mozzarella, bocconcini, rosii, busuioc............................................................. g 350

O r t o l a n a
sos de rosii, mozzarella, vinete grill, dovlecel grill, costita, rosii......................................... g 450

R u s t i c a
sos de rosii, mozzarella, ceapa cruda, costita, carnacior................................................... g 450

D i s c o  V o l a n t e
sos de rosii, mozzarella, ciuperci, ceapa cruda, sunca, carnacior...................................... g 450

R i m i n i
sos de rosii, mozzarella, piept de pui, salata, rosii cherry.................................................. g 400

P r o f u m o  d i  m a r e
sos de rosii, creveti, somon afumat, kiwi........................................................................... g 500

4 0  l e i

4 5  l e i

4 5  l e i

3 5  l e i

4 0  l e i

4 5  l e i

4 0  l e i

5 5  l e i

P E S C A D O R A
sos de rosii, mozzarella, midi, vongole, calamar, surimi, patrunjel...................................... g 500

4 0  l e i


